
LES ENTRÉES 

La PLANCHE APERO                  13.90 €   
Sélection charcuteries et fromages   

Les ESCARGOTS         15.90 € 
Une douzaine d’escargots de Bourgogne    

La CROUTE aux MORILLES        15.90 €   
Morilles en sauce crème Savagnin sur un pain grillé 

Le FOIE GRAS              18.90 €   
Terrine de Foie Gras de canard élaboré par nos soins 

LES SALADES 
Les salades peuvent se prendre en Entrée ou en version Plat avec des rösti + 4 € 

La P’TITE VERTE            4.90 € 
Salade verte tout simplement 

La CHEVRE           13.90 € 
Salade - Tartines de fromage de chèvre gratiné au miel 

La COMTOISE          13.90 € 
Salade - Comté - Lardons - Noix - Tomates - Oeufs 

La TARTINE          13.90 € 
Salade - Tartine au bleu de Septmoncel - Lardons - Noix - Oeufs 

La VAUDOISE          15.90 €   
Salade - Lardons - Oeufs - Noix - Tomates - Tomme Vaudoise poêlée 

Les RIVIERES                                         16.90 €   
Salade - Truite fumée et rillettes de truite « des Rivieres » - Oeufs 

La GOURMANDE         19.90 €   
Salade - 3 Gambas flambées au Pontarlier - Foie gras maison 

LES BURGERS  
 Servi avec frites maisons et salade verte 

Le FRENCH           17.90 € 
Pain Bio - Steak haché Black Angus - Oignons rouges  
Tomates - Röstis - Morbier   

Le SWISS            17.90 € 
Pain bio - Steak haché Black Angus - Oignons rouges 
Tomates - Röstis - Tomme Vaudoise 

Le VÉGÉ           17.90 € 
Pain bio - Morbier - Oignons rouges 
Tomates - Röstis  

Le BILLY            17.90 € 
Pain bio - Steak haché Black Angus - Oignons rouges 
Tomates - Röstis - Chèvre 

LES SIGNATURES 
Les plats que vous ne dégusterez ni en France ni en Suisse mais uniquement en Arbézie 

La TOMME Vaudoise         19.90 € 
Le Ptit Fromage rond de Chez Mignot à Saint-Georges 
Rôti sur un lit de röstis, lardons, oignons, crème 
Etendue sur un lit de rondelles de Saucisse de Morteau 

Le GG de Tonton Bernard        26.90 € 
Suprême de Poulet des ducs de Bourgognes rôti 
Nappé d’une sauce crème Paprika, moutarde, 
gratiné au comté des Rousses sur une galette de röstis 

 
 
 

 

LES VIANDES 

La Saucisse de MORTEAU        18.90 € 
Nappée de Cancoillotte - Salade verte - Frites Maisons 

Le TARTARE           21.90 € 
Tartare de Bœuf Charolais - Assaisonnements - Frites Maison 

Le FAUX-FILET        Beurre Maître hôtel    24.90 € 

Faux filet de Bœuf - Légumes - Frites maison Sauce Morilles   29.90 € 

Le MAGRET de Canard         28.90 € 
Magret de canard aux Grillottines de Fougerolles - Légumes - Frites Maison 

LES POISSONS 
Servi avec frites maisons 

La TRUITE « des Rivières »   Sauce Meunière aux amandes  19.90 € 
      Sauce Crème, Savagnin, Morilles 24.90 € 

Les FILETS DE PERCHES    Sauce Meunière     24.90 € 

Petits filets de Perches   Sauce Crème, Savagnin, Morilles 29.90 € 

LES PLATS AUX MORILLES 

Les PATES aux MORILLES         18.90 € 
Pâtes Penne avec une sauce crème et Morilles 

La CROUTE aux MORILLES        22.90 € 
Morilles en sauce sur un pain grillé – Frites Maison  

Le POULET aux MORILLES        26.90 € 
Suprême de Poulet rôti avec une sauce savagnin Morilles – Frites maison 

LES SPECIALITES DE MONTAGNE 
Spécialités à base de fromages 

La Croûte NEUCH’           16.90 € 
Pain Grillé - Vin Blanc - Jambon - Fromage - Oeuf au plat  
Frites maison - Salade 

La MORBIFLETTE           16.90 € 
Version Franco-Suisse de La Tartiflette 
Röstis - Lardons - Oignons - Crème - Morbier 

La BOITE Chaude (en Hiver uniquement)     Solo 23.90 € 
Boite de mont d’Or chaude        Duo 39.90 € 
Pommes de terre - Charcuterie - Salade 

 LES FONDUES 
Minimum 2 Personnes. Prix par Personne 

Toutes les fondues sont servies Simple ou Royale (avec Salade Verte et Charcuterie) +7.90 € 

La Véritable Fondue SUISSE                      18.90 € 
Assemblage de Gruyères et Vacherin Fribourgeois  
Du Maître fromager Mignot à Saint-Georges (Vaud) 

L’Authentique Fondue JURASSIENNE       18.90 € 
Sélection de Comté  
Du Maître fromager Arnaud du Fort Des Rousses (Jura) 

Aux MORILLES          20.90 € 
Fondue Suisse ou Jurassienne au choix 
Mariée avec la Reine des champignons 

 

 

 

 

 

LES MENUS 

Salade Comtoise 
Le FRANCO-SUISSE  Tomme Vaudoise poêlée  28.90 € 

Crème caramel   

 
Salade des Rivières 

L’ARBEZIE    Filet de perches Meunières 39.90 € 
Coupe Arbezie  

    
Salade Gourmande 

Le GOURMAND        Magret de Canard   46.90 € 
Farandole Gourmande 

 
Les p’tite Bouilles  Steak Haché ou Nuggets Frites 11.90 € 

(jusqu’à 10 ans)    Une boule de Glace ou une Compote 

LES FORMULES de L’Arbézie 
Servis tous les midis du lundi au vendredi 

ENTRÉE (du jour) - PLAT (du jour)              17.90 € 

       PLAT (du jour) - DESSERT (du jour)  17.90 € 

ENTRÉE (du jour) - PLAT (du jour) - DESSERT (du jour)    20.90 € 
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La Saucisse de MORTEAU        18.90 € 
Nappée de Cancoillotte - Salade verte - Frites Maisons 

Le TARTARE           21.90 € 
Tartare de Bœuf Charolais - Assaisonnements - Frites Maison 

Le FAUX-FILET        Beurre Maître hôtel    24.90 € 

Faux filet de Bœuf - Légumes - Frites maison Sauce Morilles   29.90 € 

Le MAGRET de Canard         28.90 € 
Magret de canard aux Grillottines de Fougerolles - Légumes - Frites Maison 

LES POISSONS 
Servi avec frites maisons 

La TRUITE « des Rivières »   Sauce Meunière aux amandes  19.90 € 
      Sauce Crème, Savagnin, Morilles 24.90 € 

Les FILETS DE PERCHES    Sauce Meunière     24.90 € 

Petits filets de Perches   Sauce Crème, Savagnin, Morilles 29.90 € 

LES PLATS AUX MORILLES 

Les PATES aux MORILLES         18.90 € 
Pâtes Penne avec une sauce crème et Morilles 

La CROUTE aux MORILLES        22.90 € 
Morilles en sauce sur un pain grillé – Frites Maison  

Le POULET aux MORILLES        26.90 € 
Suprême de Poulet rôti avec une sauce savagnin Morilles – Frites maison 

LES SPECIALITES DE MONTAGNE 
Spécialités à base de fromages 

La Croûte NEUCH’           16.90 € 
Pain Grillé - Vin Blanc - Jambon - Fromage - Oeuf au plat  
Frites maison - Salade 

La MORBIFLETTE           16.90 € 
Version Franco-Suisse de La Tartiflette 
Röstis - Lardons - Oignons - Crème - Morbier 

La BOITE Chaude (en Hiver uniquement)     Solo 23.90 € 
Boite de mont d’Or chaude        Duo 39.90 € 
Pommes de terre - Charcuterie - Salade 

 LES FONDUES 
Minimum 2 Personnes. Prix par Personne 

Toutes les fondues sont servies Simple ou Royale (avec Salade Verte et Charcuterie) +7.90 € 

La Véritable Fondue SUISSE                      18.90 € 
Assemblage de Gruyères et Vacherin Fribourgeois  
Du Maître fromager Mignot à Saint-Georges (Vaud) 

L’Authentique Fondue JURASSIENNE       18.90 € 
Sélection de Comté  
Du Maître fromager Arnaud du Fort Des Rousses (Jura) 

Aux MORILLES          20.90 € 
Fondue Suisse ou Jurassienne au choix 
Mariée avec la Reine des champignons 

 

 

 

 

 

LES MENUS 

Salade Comtoise 
Le FRANCO-SUISSE  Tomme Vaudoise poêlée  28.90 € 

Crème caramel   

 
Salade des Rivières 

L’ARBEZIE    Filet de perches Meunières 39.90 € 
Coupe Arbezie  

    
Salade Gourmande 

Le GOURMAND        Magret de Canard   46.90 € 
Farandole Gourmande 

 
Les p’tite Bouilles  Steak Haché ou Nuggets Frites 11.90 € 

(jusqu’à 10 ans)    Une boule de Glace ou une Compote 

LES FORMULES de L’Arbézie 
Servis tous les midis du lundi au vendredi 

ENTRÉE (du jour) - PLAT (du jour)              17.90 € 

       PLAT (du jour) - DESSERT (du jour)  17.90 € 

ENTRÉE (du jour) - PLAT (du jour) - DESSERT (du jour)    20.90 € 

 

 

 

 


